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taste it
cryo-cooking
In de gastronomie is de afgelopen jaren een revolutie los-
gebarsten; die van het moleculaire koken. Met als drijf-
krachten driesterrenrestaurants El Bulli en The Fat Duck. 
Een populaire techniek hierin is het zogenaamde ‘cryo-
cooking’: ijskoud frituren (-180 ºC) in vloeibare stikstof.   
Tijdens een spectaculaire presentatie tovert Mister Kitchen 
bijvoorbeeld een instant ijslolly van foie gras of luchtig 
bevroren mousse van rood fruit uit hun rokende koelers. 

mister green’s garden
 
Schuif aan in de tuin van Mister Green. Hierin groeien       
bijzondere ‘cresses’: kiemplantjes met de meest extreme 
smaken. Wie proefde er ooit een oester, citroen of                  
boswandeling in een groen blaadje? Speel het spel der 
herkenning en win de ultieme smaakbeleving!

wine tasting poker
Wie weet welke wijn hij lekker vindt? Welke wijn waar bij 
past? Of wat hij zijn gasten moet schenken? Kennis van 
zaken gaat hand in hand met kennis van smaken! Daarom 
een moderne crash course wijnproeven via een toegan-
kelijke vinologische smaakindeling. Dit gebeurt in spel-
vorm tijdens een het spannende Wine Tasting Poker.

bar di barista
Een authentieke Italiaanse koffiebar. Professionele Barista’s 
demonstreren hier de kunst van het hoogstaande en          
innovatieve ‘latte art’: de creatie van fantastische patronen 
in het melkschuim door de hand van de koffiemeester.

tai lor taste experience
Mister Kitchen kan in overleg een speciaal taste IT onder-
deel (thematisch) creëren. Dit kan een totaal nieuwe          
ervaring, speciaal spel of merkondersteunend element 
binnen het programma zijn.

Tijdens taste IT is te proeven, drinken, raden en    
ervaren. De innovatieve demonstraties worden 
gedaan door experts met de nodige schwung. Zij 
worden bijgestaan door aantrekkelijke Flavour-
Vamps. Onderdelen van taste IT zijn:


